
La carte



Charcuterie en
partage 

Assiette de Charcuterie
Italienne, accompagnée de

notre pain 
signature +(39). 10€

La burrata 
En souvenir de l’été

Burrata 100g, tapenade
d’olive, roquette, pignons
de pin, tomates séchées.
Accompagnée du pain
pinsa. 9€

Petite vague salée
 Pain croustillant, ricotta 
aux agrumes et poivre de

Sichuan, Anchois de
Marseille à l’huile.  6,50€

A N T I P A S T I

Les Tartines
1- Pain pinsa, cabécou rôti,

miel, coppa, pignons de pin. 5€

2 - Pain pinsa, stracciatella,
prosciutto, pesto de 

roquette et pistaches. 5€ Carpaccio
Carpaccio de boeuf,
pesto de roquette et

pistache, copeaux de
parmesan,

balsamique, huile
d’olive. 9€50

3 - Pain pinsa autour de
l’artichaut, anchois, zeste de

citron, copeaux de parmesan. 6€



P I Z Z A S  B A S E  T O M A T E
Margherita 12 €
Tomate San Marzano DOP,
Mozzarella FDL*, Basilic frais,
Huile d'Olive 100% Italie.

Regina 14€
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Mozzarella FDL*,
Champignons, Jambon blanc,
Basilic frais, Huile d'Olive 100%
Italie.

Napoli   Di   Bufala 16,50€
Tomate San Marzano DOP,
Mozzarella Di Bufala, Tomates
cerises, Olives Taggiasche, Filets
d'Anchois salés à l’huile d'olive,
Basilic frais, Zeste de citron, Huile
d'Olive 100% Italie 

Tuna 16€
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Mozzarella FDL*,
Olives Taggiasche, Thon, Basilic
frais, Huile d'Olive 100% Italie,
Oignons rouges frais.

Bufala 16€
Tomate San Marzano DOP,
Mozzarella Di Bufala, Parmesan
DOP, Stracciatella di bufala,
Basilic frais, Huile d'Olive 100%
Italie.

Prosciutto 16€
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Mozzarella FDL*,
Prosciutto crudo, Basilic frais,
Huile d'Olive 100% Italie.

Piquante 16,5€
Tomate San Marzano DOP, Olives
Taggiasche, Mozzarella FDL*,
Ventricina piquante, Basilic frais,
Oignons rouges frais, Huile d'olive
extra vierge 100% Italie.

Veggie 16,50€
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Tomates cerises,
Champignons, Oignons rouges
frais, Artichauts à l'huile,
Stracciatella, Tapenade de
poivrons maison, Basilic frais,
Olives Taggiasche, Huile d'Olive
100% Italie. 

Chosso 18€
Tomate San Marzano DOP,
Mozzarella FDL*, Basilic frais,
Ventricina piquante grillée,
Saucisse de Toulouse, Persillade,
Oignons rouges.

Fichi 18 €
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Mozzarella FDL*,
Basilic frais, Prosciutto, Chutney
de figues, Burrata 100g, Amandes
effilées, Zeste de citron.

Principessa 15,50€
Tomate San Marzano DOP,
Mozzarella FDL*, Jambon blanc
cuit, Oignons rouges cuits, Basilic
frais, Huile d'Olive 100% Italie.

*Dans toutes nos pizzas, les charcuteries à base de Porc peuvent être remplacées par de la Bresaola (viande de boeuf).
*FDL : Fior DI Latte (Mozza au lait de vache) 

Suppléments : Burrata 100g des pouilles 3€ / Fromage 2€/ Charcuterie 2,50€ / Légumes 1€



L E S  C A L Z O N E S

Manu 16,50 €
Mozzarella FDL*,
Champignons frais, Saucisse
de Toulouse, Persillade,
Huile d'olive 100% Italie
extra vierge.

+(39) 18€
Mozzarella FDL*, Parmesan DOP,
Crème d'aubergine, Camembert,
Magret séché fumé origine Sud-
Ouest, Chutney de figues, Noix,
Ciboulette fraîche. 

Tartufata 19€
Crème de truffe noire, Parmesan
DOP, Mozzarella FDL*,
Champignons, Jambon blanc,
Burrata 100g, Huile d'olive 100%
Italie extra vierge, Ciboulette
fraîche.

4 Fomaggi 16€
Mozzarella FDL*, Taleggio DOP,
Gorgonzola DOP, Parmesan,
Pignons de pin, Ciboulette
fraîche, Chutney de Cerise.

Capra 16€
Mozzarella FDL*, Fromage de
chèvre, Pignons de pin, Miel,
Ciboulette fraîche.

Saumon 18€
Crème fraîche, Mozzarella FDL*,
Saumon frais,  crème de Ricotta
aux agrumes et poivre de Sichuan,
Ciboulette, Zeste de citron.

Burrata 18€
Mozzarella FDL*, Parmesan DOP,
Burrata des Pouilles 100g IGP,
Mortadelle di Bologna à la
pistache, Tomates confites, Pesto
de roquette et pistache maison.

4   Fromages 16 €
Mozzarella FDL*, Taleggio DOP,
Gorgonzola DOP, Parmesan,
Pignons de pin, Ciboulette
fraîche, Chutney de Cerise, Poivre
noir.

P I Z Z A S  B A S E  B L A N C H E

Classique 15€
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Mozzarella FDL*,
Champignons, Jambon blanc,
Basilic frais, Huile d'Olive 100%
Italie, jaune d’oeuf.

 Suprême 20€
Tomate San Marzano DOP,
Parmesan DOP, Mozzarella FDL*,
Champignons, Origan Séché,
Jambon blanc, Basilic frais, 2
œufs, Guanciale Grillé,
Stracciatella, Huile d'Olive.

Guanciale 16,50€
Mozzarella FDL*, Parmesan,
Guanciale, Gorgonzola,
Champignons, Oignons frais,
Ciboulette.

*Dans toutes nos pizzas, les charcuteries à base de Porc peuvent être remplacées par de la Bresaola (viande de boeuf).
*FDL : Fior DI Latte (Mozza au lait de vache) 

Suppléments : Burrata 100g des pouilles 3€ / Fromage 2€ / Charcuterie 2,50€/ Légumes 1€

Racl’attack 19€
Mozzarella FDL*,  fromage   à
raclette fumé de Savoie,   
guanciale, jambon blanc, pommes
de terres rôties au thym, oignons
rouges, sauce du chef ( à base de
cornichons et moutarde) 



Buratina 17,50€
Bruschetta gratinée à la
Mozzarella FDL, Mortadelle à la
pistache, Tapenade de poivrons
maison, Pesto de roquette et
pistache maison, Huile d'olive,
Ciboulette, Parmesan, Crème de
balsamique. Accompagnée d’une
salade composée.

Saumon 17,50€
Bruschetta gratinée à la
Mozzarella FDL, Saumon frais,
crème de Ricotta aux agrumes et
poivre de Sichuan, Ciboulette,
Zeste de citron, Parmesan, Crème
de balsamique. Accompagnée
d’une salade composée.

Piquant 16€
Bruschetta gratinée à la
Mozzarella FDL, Tomate San
Marzano DOP, Parmesan,
Oignons rouges frais,  Ventricina
piquante, Ciboulette, Huile
d'olive. Accompagnée d’une
salade composée.

Tartufo 17€
Bruschetta gratinée à la
Mozzarella FDL, Crème de truffe
noire, Parmesan, Stracciatella,
Jambon blanc, Huile d'olive,
Ciboulette. Accompagnée d’une
salade composée.

Le +(39) 17€
Bruschetta gratinée à la Mozzarella
FDL, Crème fraîche, Camembert,
Magret fumé, origine France,
Chutney de figues maison, Noix,
Ciboulette, Parmesan, Huile d'olive.
Accompagnée d’une salade
composée.

L E S  E N T R E  2

L E S  S A L A D E S
Salade burrata

Mélange de salades, pignons de pin, tomates
cerises, oignons rouges frais, burrata 100g,
tapenade de poivron maison, pesto de
roquette et pistaches maison, huile d'olive,
crème de balsamique, parmesan, fleur de sel,
pain signature +(39).
Une garniture au choix :  jambon prosciutto /
jambon blanc / mortadelle / anchois / thon /
magret séché fumé origine Sud-Ouest./
bressaola

Salade Cabécou 16€
Mélange de salades, tomates cerises,
artichauts à l 'huile, oignons rouges frais,
pain coulant de cabécou, pignons de pin,
amandes effilées, tapenade de poivrons,
miel, ciboulette, poivre noir, huile d'olive,
crème de balsamique, fleur de sel.
Suggestion :  Supplément charcuterie au
choix :  2,50€

17€

Suppléments : Burrata 100g des pouilles 3€ / Fromage
2€/ Charcuterie 2,50 €/ Légumes 1€

*FDL  : Fior DI Latte (Mozza au lait de vache)  

*Dans toutes nos salades,  les charcuteries
à base de Porc peuvent être remplacées par
de la Bresaola (viande de boeuf).



Tiramisu du +(39)
Biscuits Commingeois Vital Ainé au café, crème Tiramisu, pepites de chocolat.

Panna Cotta
Au choix : coulis fruits rouge ou mangue

Pizza au Nutella 
Petite baguette en pâte à pizza, Nutella, noisettes caramélisées, chantilly, coulis mangue.

Brownie
De la maison Gaillardo, glace artisanale vanille, chantilly.

Glace Artisanale
Vanille, Chocolat, Citron, Caramel beurre salé, Pistache, Mangue

2,50€ la boule, vous choisssez le nombre.

D E S S E R T S  M A I S O N  

7€

9€

8€

8€50

Café
Ristretto / Expresso / Lungo 2,80€ 

Cappuccino 3,80€

Tiramisu du +(39) Pistache
Biscuits Commingeois Vital Ainé au café, crème Tiramisu, pâte de pistache. 

9€50

Affogato
Expresso renversé sur 2 boules de Vanille.

Le Café Gourmand
Panna cotta (fruit rouge ou mangue), brownie maison Gaillardo et tiramisu.

9€

7€

Compote de pomme à la vanille
Avec noix de noisettes caramélisées et zeste de citron.

7€


